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graubiindenVIVA — Biindner
Kooperationsprogramm fiir Genuss,
Kulinarik und Regionalitat

Der Verein graubiindenVIVA mit rund 120 Mitgliedern und einem breiten Netzwerk
moéchte den Kanton Graubilinden als «Hochburg der alpinen Genusskultur»
positionieren. Das strategische Gremium besteht aus 13 Vorstandsmitgliedern.
Die Geschaftsstelle setzt sich aus der Geschéftsfiihrerin sowie zwei weiteren
Mitarbeiterinnen zusammen. Es wird eine enge Zusammenarbeit auf Mandatsbasis
mit dem absatzférdernden Trégerverein alpinavera sowie mit dem Bildung- und
Beratungszentrum Plantahof gepflegt.

Medien, NGOs aus Land-
Externe Beeinflusser und Erndhrungswirtschaft,

Konsumentenorganisationen
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Stiftungen/Forschung .
Bringen ideelle, finanzielle Unter- Verein

stiitzung oder Grundlagen ein N
graub’JndenVIVA

Mandanten
Bringen Know-How und Syn-
ergien mit iibergeordneten
Projekten ein (Absatzférderung,
Bildung und Beratung)

Kommuni- Sichtbar- Enabling Innovations- Strategische
kation und keit und und und Projekt- Grundlagen
Sensibilisie- | Identifikation| Vernetzung | management und Trend-
rung Biindner scouting
Erndhrungs-
system

alpinavera
Plantahof

Mitglieder

Ziele
- Positionierung Biindner Kulinarik - Nachhaltige Wertschépfung
- Starkung Wirtschaftsstandort - Forderung Akteure

Werte
Verpflichtung zur Nachhaltigkeit in dem Werte, die Tradition, die Natur
und das kulinarische Erbe des Kantons mit Achtsamkeit gepflegt werden
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Das Ziel von graubiindenVIVA ist es, das regionale Erndhrungssystem Grau-
biindens durch Engagement und enge Zusammenarbeit mit Produzent:innen,
landwirtschaftlichen und touristischen Organisationen, Verbanden und Wirt-
schaftspartnern weiter zu starken. Es wird viel Wert auf die Sensibilisierung der
Konsument:innen (Einheimische und Gaste) fir die Biindner Kulinarik gelegt.
Hierfiir werden diverse Marketing- und Kommunikationsmassnahmen umge-
setzt, um das Umfeld sowohl nach Aussen als auch nach Innen zu vernetzen.

Dabei fungiert graubiindenVIVA nicht als Verkaufsplattform, sondern vielmehr

als Vermittler und Netzwerkpartner. Es werden keine eigenen Produkte verkauft
und es gibt auch keine eigenen Shops. Im Weiteren engagiert sich graubiinden-
VIVA fiir neue und innovative Projekte, Inhalte und Produkte, welche dem Netz-
werk, dem Biindner Erndhrungssystem sowie der Férderung der Wertschépfung
nutzen. Der Innovations- und Nachhaltigkeitsgedanke werden stets mitgetragen.

Um noch besser zu veranschaulichen, wie und wo graubiindenVIVA sich engagiert,
folgend jeweils ein Beispiel pro Handlungsfeld:

Kommunikation und Kampagne «Graubiinden Kocht»

Sensibilisierung Mit Crossmedialen Massnahmen wird die Vielfalt
der regionalen Kiiche spannend vermittelt und
die Partner von graubiindenVIVA miteinbezogen.
Eine Plattform fur alle «<VIVA-Fans».

A

Sichtbarkeit und Im Rahmen von partnerschaftlichen Auftritten
Identifikation fordert graubliindenVIVA Biindner Produkte und
ermoglicht so die Vielfalt der Biindner Kulinarik
in und ausserhalb von Graublinden zu prasentieren.

©

o[)gg Enabling und Wenn eine Produkte-Zutat noch nicht in Graubiinden
OQOOO Vernetzung hergestellt wird oder ein Veredler eine Zutat aus

Graubinden sucht, supportet graubiindenVIVA bei
der Entwicklung, sodass die regionale Wertschop-
fungskette optimiert wird.

@ Innovation und Prifung einer Austauschplattform B2B «Borse» fir
Projektmanagement Gastro/Produzenten/Landwirtschaft.
L0 Strategische Entwicklung eines Trendradars fiir die Biindner
@‘@ Grundlagen und Erndhrungswirtschaft.

Trendscouting



graubilindenVIVA
Distelweg 4
7000 Chur

Bleiben Sie auf dem Laufenden und folgen
Sie uns auf Social Media:

H m @graubuendenviva

Melden Sie sich fir unseren Newsletter an
und erhalten Sie monatlich die wichtigsten
Infos zur Biindner Kulinarik und Regionalitat:

www.graubuendenviva.ch/newsletter

Werden Sie Mitglied:
www.graubuendenviva.ch/mitgliederwesen




